
 

 
 
 

Voorgerechten 
 

 

 

 

      Palet van Drentse vleesspecialiteiten 
Nagelholt, gedroogde ham en boerenmetworst 

op een rijk gegarneerde salade 

 

€ 12,95 

 
 

Groene salade met Drentse Aa - kaas 
          Basilicum-knoflook-, noten- en belegen kaas, met een  

         dressing van Drentse heidehoning en gemengde noten 

 

 € 12, 95 

 

 

 combinatie van Hollandse garnalen & Gamba’s 

geserveerd met een romige cocktailsaus 

  

 

€ 13,95 

 
 

salade van paddenstoelen 
in kruidenboter gebakken gemengde paddenstoelen  

op een zomerse salade met o.a. zongedroogde tomaten en rode ui 

 

€ 11,50 

 

 

 

 
De voorgerechten worden geserveerd met brood en boter 

 

 

 

 

 

 

 



 

 
 

 

Soepen 
 

 

 

Gebonden  mosterdsoep 
Gebonden soep van grove mosterd met knapperige 

spekjes en croûtons. 
 

€  5,25 

 

Gegratineerde Franse uiensoep 
  Pittige Franse uiensoep, gegratineerd met kaas. 

 

€  5,25 
 

Heldere groentensoep 
Rijkelijk gevulde groentensoep met rundvlees. 

 

€  5,25 
 

Gebonden  tomaten crèmesoep 
Met een garnituur van rundvlees. 

 

€  5,25 
 

Gebonden  champignon crèmesoep 
Afgemaakt met een scheutje room. 

 

€  5,25 
 

Vissoep 

Een bord lichtgebonden vissoep gevuld met diverse soorten 

  zeevis en verse kruiden. 

 

€  7,25 

 

 

 

De soepen worden geserveerd met brood en boter 



 

Hoofdgerechten 
 

Heilbot 
In boter gebakken Heilbot-filet in een  

romige vissaus met lauwwarme gerookte zalm 

 

€.  21,95 

 

Mixed Grill 
Grillade van ossehaas-filet, pikante sparerib, gemarineerde 

varkenshaas- en kipfilet in een heerlijke tomatensaus 
 

€.  22.50 

 

Tournedos Alexander 
Royale, malse biefstuk van de haas met een gebakken garnituur 

van ui, paprika, tomaat, champignons en ham, afgeblust met cognac 

 

€.  25,95 

 

Vegetarische Pastaschotel 
Ravioli in en heerlijke Italiaanse groenten-tomatensaus  

gegratineerd met Mozzarella. Geserveerd met een royale salade 

 

€.  17,95 

 

 

Sliptong 
      in boter gebakken Noordzee - tongetjes   

   

   2 stuks      €.   18,95 

   3 stuks     €.   22,95 

 

Entreçote v/d  grill 
Kalfs-entreçote geserveerd met een lichtgebonden  

truffeljus en gemengde paddestoelen 

 

€.  21,95 
 

De hoofdgerechten worden geserveerd met diverse 

groenten van het seizoen , een aardappelgerecht en rauwkostsalade 

 

 

 

 

 

 



 

 

 
 

 
 

Nagerechten 
 

 

Vruchtensorbet 
Aardbei-, banaan- en boerenroomijs met vruchten 

aardbeiensaus en slagroom 

 

€  6,50 
 

Mokka - parfait 
Heerlijke compositie van mokkaijs, Tia Maria  

chocolade-brownie , slagroom en vanillesaus 

 

€  7,75 
 

Sorbet-ijs 
Combinatie van passievrucht- en citroensorbetijs 

met een frisse sinaasappel-muntsaus en vers fruit 

 

€  7,50 
 

Verse aardbeien 
Royale coupe verse aardbeien met  

boerenroomijs en slagroom 

 

€  6,75 
 

Chipolata bavarois 
Traditionele bavarois van gekonfijte vruchtjes, bitterkoekjes 

en in likeur gedrenkte rozijnen, geserveerd met een  

romige Marasquin-saus 

 

€  6,95 
 

Suikervrij – ijs 
suikervrij vanille-roomijs, rijk gegarneerd met vers fruit 

 

€  6,50 

 

Aardbeien Romanoff 
In likeur en suiker gemarineerde aardbeien,  

geserveerd met geslagen room en verse munt 

 

€  7,50 
 


